
Notre Cqrte



Le fonctionnement de notre restauration

Notre bar et ses Gourmandises

Marina & Nathan

Nos paniers repas

Une envie de dernière minute ? 
Nous ferons toujours notre possible pour vous proposer une alternative gourmande.

Pour profiter de tout notre choix, pensez à réserver votre panier repas au moins 24 h à
l'avance. Cela nous permet de sélectionner des produits frais et locaux.

Les repas sont préparés avec soin et déposés à 19 h 30 sur votre table privative dans la
salle commune. Vous pouvez venir les récupérer à l'heure qui vous convient.

Les planches et les salades, présentées dans des paniers, peuvent être dégustées sur
place, à l'extérieur ou sur la terrasse de votre logement.

La fondue et la raclette se dégustent sur place ! Tout sera installé sur votre table. Il ne
vous restera plus qu’à faire fondre le fromage… et à profiter d’un délicieux moment !

 Nos glaces, gaufres et autres douceurs ainsi que nos boissons sont là pour accompagner
vos envies tout au long de la journée.

N’hésitez pas à nous solliciter, à sonner à l’interphone ou à nous appeler pour boire un
verre ou commander une petite gourmandise : nous ferons au mieux pour vous satisfaire.

Si la pancarte « En pause » est affichée, cela signifie que nous rechargeons nos batteries  !
Merci de respecter ce moment de repos et de ne faire appel à nous qu’en cas de besoin.



Nos Paniers Repas
Nos Planches Dinatoire

L’Auvergnate
Assortiment de fromages et de charcuteries d’Auvergne, fruits
et légumes de saison, Cracker, pains, olives.

La Veggie
Assortiment de tartinades de légumes (faites maison selon notre
inspiration), fromages d’Auvergne, fruits et légumes de saison,
crackers, pains, olives.

L'Océane
Assortiment de tartinades de la mer (faites maison selon
notre inspiration), Fruits et légumes de saisons, Cracker,
pains, olives.

Nos Salades

Salade Auvergnate
Salade verte, Fourme d’Ambert, Dés de Jambons, Croûtons,
Tomates, Noix.

Salade Végétarienne
Salade verte, Fourme d’Ambert, Oeuf, Croûtons, Tomates,
Noix.

..... 15 € / personne

20 € / personne.....



Nos Spécialités Savoyardes

Nos Desserts
Salade de Fruits..........................................5,50 €
Compote ou Yaourte aux fruits........3,50 €
Dessert du moment........................Voir accueil

La fondue Savoyarde
Servie avec charcuterie et salade.

20 € / personne (minimum 2)

Nos Paniers Repas

.....

La raclette Savoyarde
Servie avec patates, charcuterie et salade.



Glaces batonnet ...........3 €

Glaces à l’eau ........2 €

Nos Glaces

Glaces 
Vanille, Café, Caramel beurre salé, Chocolat, Cookies nut’s

Sorbets  
Fraise, Myrtille, Poire, Ananas, Citron, Clémentine, Passion

Coupes Glacées

Liegoise (café ou chocolat ou caramel)..............................................................7,50 €
Dame Blanche (glace vanille, sauce chocolat )................................. 7,50 €
Coupe des Bois (glace vanille, coulis de fruits rouges, cookies).............7,00 €

1 boule......2,5 € 2 boules…4,50 € 3 boules.....6 € 
Supplément chantilly 0,50 €

Nos Gourmandises



NosBoissons 

Cidrerie de Savoie (33cl)

Martini Blanc ou Rouge (6cl).................3 €
Suze (6cl).........................................................3 €
Muscat (10cl)................................................4 €

5 €Kir Prosecco (12cl)...

Coupe de Prosecco (12cl)....................4,50 €

Brasserie de la Loire (33cl)
Blonde, Blanche, Ambrée, Brune..... 4,50 €

Monaco 5 €
Panaché 4 €
Demi sirop 6 €

4,80 €
L’Aveille              
La Pokorette

Nos Apéritifs

4 €
Cassis, Pêche, Framboise, Mûre, Cerise 

Nos Softs

Ice Tea (25cl)..............................................3 €
Orangina (25cl).............................................
Schweppes Agrum’ (25cl)..........................

3 €
3 €

Perrier (33cl).................................................3 €

Fraise, Framboise, Grenadine, Cerise,
Fruits rouges, Pamplemousse, Citron,
Pêche, Menthe, Sapin, Orgeat, Anis

2,80 €Diabolo (25cl).........................................
Sirop (25cl)....................................................2 €

Jus de Fruit Granini (25cl)........... 3,20 €

Supplément Sirop.................................... 0,50 €

Ananas, Tomate, Fraise, Pamplemousse, Pêche

Nos Eaux

Supplément Chantilly........................

Nos Boissons Chaudes

Expresso / Allongé..............................
Double Expresso..................................
Thé & Infusion.................................2,50 €
Chocolat Chaud.........................................

1,30 €
2,20 €

4 €
0,50 €

Kir (12cl)...

Forez Soda (33cl)...............................
Cola, Limonade, Tonic

3,50 €

Jus la Source du Verger (33cl)
Pomme bio, Poire, Abricot  

Nos Bières

(au miel)....................................
(aux fruits rouges)

4,80 €
......

Nos Cidres

Cidre pomme & poire doux...............4,80 €
Cidre à la myrtille.....................................5 €

........................ 4,20 €
............................... 4,80 €Pomme-Framboise bio 

Pomme-Myrtille bio................................... 4,80 €
Pétillant pomme (Tombe à pic).................5 €

 Bière sans alcool 3,50 €

25 cl 50 cl
3 €

2,50 €
3,50 €

Eau plate / Gazeuse 5 €
25 cl 50 cl
4 €



Nos Cocktails 

Spritz fruité 
crème de fruits, prosecco, eau gazeuse

Virgin Mojito Framboises
purée de framboise, limonade, menthe,
eau gazeuse, citron vert

Virgin Sauvessannelle
jus de poire, limonade, sirop de framboise

Le Sauvessannelle
Jus de poire 
Prosecco
Crème de framboise

Nos Cocktails

Spritz
apérol, prosecco, eau gazeuse

.....7,50 €

Mojito Auvergnat
gentiane, prosecco, sirop de canne,
citron, menthe fraiche

Suze Tonic
Suze, Scheppes Tonic

Nos Mocktails ......... 5 €
Virgin Mojito

limonade,menthe, eau gazeuse, 
citron vert

Virgin Sex on the Beach
jus d’orange, jus de cranberry, 
jus de pêche, sirop de grenadine

...........................................5 €



Vallée du Rhône
La bête à bon dieu - Camille Cayran         
Crozes-Hermitage - Les Palais                

Nos Bouteilles

Nos Vins

Vins Rouges

Languedoc
Minervois - Grande Aventure

Vin Blanc (12cl)
Vin Rouge (12cl) 
Vin Rosé (12cl)

Vin Blanc, Vin Rouge, Vin Rosé

25 cl.......6 €   
50 cl......10 €  
1L..............18€

Nos Pichets
Voir vins du moment 3,50 €......Nos vins au Verre

Voir vins du moment

Auvergne
Côtes d’Auvergne - Terre & lave  

Vins Rosés

Auvergne                                       

Forez                                           

12 € 19 €

21 €
30 €

20 €

21 €
19 €

7e ciel

37,5 cl 75 cl



Nos Vins
Vins Blancs

Jura
Côtes du Jura Savagnin

Savoie
Apremont - Jacquêre  

Loire
Sauvignon - La Javeline             

Auvergne
Chardonnay 809                                 

Sud Ouest
Chambre d’amour

Bulles

Champagne Brut    

Prosecco                 

Côtes d’Auvergne - Terre & lave

37,5 cl 75 cl

12 €
24 €
19 €

22 €

26 €

30 €

17 €

37,5 cl 75 cl

45 €30 €

24 €
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